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25 ANS D'IGP

Le 7 avril prochain le Consortium du Jambon de Bayonne fêtera les 25 ans de l’IGP Jambon de 
Bayonne. L’occasion de se rappeler le chemin parcouru et de mettre en avant tous les atouts 
de notre filière.
Toutefois, ce rendez-vous important ne doit pas masquer les grandes préoccupations de nos 
entreprises sur les 6 prochains mois : flambée énergétique, inflation des charges de produc-
tions, difficultés pour augmenter ses tarifs, inquiétudes sur le renouvellement des élevages… 
Le contexte est mouvant à court terme, mais il doit, plus que jamais, nous inciter à construire la 
résilience de notre filière sur le moyen terme.
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NOUVELLE IDENTITÉ VISUELLE

Découvrez le nouveau visage de l’appellation IGP Jambon de Bayonne 
qui assurera la visibilité sur les campagnes d’affichage, digitales et print, 
visant à soutenir les ventes et la notoriété !
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25 ANS DE L’IGP 
JAMBON DE BAYONNE

C’est à l’occasion de la 560e Foire au Jambon que la 
filière Jambon de Bayonne célèbrera le vendredi 7 
avril 2023 au Stade Jean Dauger à Bayonne les 25 ans 

d’obtention de l’IGP.
Le format choisi pour cet anniversaire est 
l’organisation de tables rondes rythmées par des 
reportages et interviews témoignant d’une « filière 
engagée pour la qualité et l’origine de son produit et 

le développement durable ».

Grand Frais, parrain du nouveau programme « Le goût du 
détail », met à l’honneur tout au long de l’année, des portraits 
de femmes et d’hommes qui font la richesse de nos terroirs 

et des régions. 

Dans un épisode diffusé le 5 février à 20h45 sur TF1, Jean-
Ronan Phalip (Salaisons de l’Adour) dévoilait les secrets de 

fabrication de son jambon de Bayonne.

Cliquez ici pour découvrir ou revoir l’épisode ! 
https://www.youtube.com/watch?v=mD1Xt0v-Fws

SALONS PROFESSIONNELS

Le Consortium était présent sur deux salons majeurs au mois 
de janvier à l’occasion du salon Fancy Food Show de Las Vegas 
et du Sirha de Lyon. L’occasion de recevoir et partager avec les 
professionnels du secteur quelques instants gourmands et 

conviviaux.



L’AGENDA 2023

Le Consortium du Jambon de Bayonne a rencontré l’équipe d’AFNOR Certification en janvier dernier afin de réaliser 
un point à date sur l’avancement de la mise en œuvre de la démarche RSE Filière, ainsi que sur les besoins et attentes 
de chacun.
Il a notamment été revalidé le fait que le logo « Jambon de Bayonne – Filière engagée RSE » peut désormais être 
utilisé sur les étiquetages des jambons de Bayonne fabriqués en propre par le salaisonnier labellisé dès lors qu’il a 
obtenu la note minimale de 380 points, sans indication du niveau de maturité de l’entreprise.

En parallèle au niveau national, le Consortium du Jambon de Bayonne participe au groupe 
de travail de l’Interprofession nationale porcine (INAPORC) qui a engagé une démarche 
RSE pour toute la filière afin de valoriser et renforcer ses atouts sociaux, économiques 
et environnementaux trop souvent ignorés.

Depuis janvier, nous envoyons aux OA de la filière, des informations sur les nombreuses thématiques de la RSE 
(actualités et évolutions réglementaires, formations, proposition de participation à des webinaires …). Si vous n’êtes pas encore 
dans la liste de diffusion, n’hésitez pas à nous en faire la demande à l’adresse suivante : rse@jambon-de-bayonne.fr

Pour plus de renseignement sur l’utilisation du logo ou pour vous engager dans la démarche RSE Filière, vous pouvez 
contacter Céline Arramounet et Nathalie Robert, à l’adresse suivante : 
rse@jambon-de-bayonne.fr
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Foire au Jambon
À Bayonne

Sud de France Fête la Qualité
À Montpellier

RSE

PROGRAMME EXPORT USA

PROGRAMME ODG DU SUD-OUEST

Dernière ligne droite pour notre programme de 
promotion aux Etats-Unis qui prendra fin en mai :

- Communiqué et portage de produits à l’attention 
de journalistes
- Voyage d’étude à Bayonne pour 6 acheteurs 
américains et un journaliste
- Salon online ECRM
- Poursuite des démonstrations en points de vente

La seconde année de notre programme de promotion en partenariat avec l’Interprofession des vins 
du Sud-Ouest touche à sa fin. Les opérations de communication se poursuivent en France et en 
Belgique. Dernièrement :
- 35 publireportages publiés dans la presse B2B et B2C
- Partenariats avec des influenceurs pour la création de recettes publiées sur les réseaux sociaux
- Communiqué et portage de produits à l’attention de journalistes
- Organisation d’un évènement B2B à Bruxelles en amont d’un programme de dégustations en 
points de vente en Belgique

CONCOURS GÉNÉRAL AGRICOLE

Félicitations aux Établissements Agour/Baillet, 
médaillés bronze du concours général agricole 
2023 dans la catégorie Jambon de Bayonne IGP

https://www.facebook.com/jambondebayonne64
https://www.instagram.com/jambon_debayonne/
https://www.youtube.com/channel/UCoEc3bB5OQ14NPxSB0282Ew
https://www.linkedin.com/company/jambon-de-bayonne/mycompany/



